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ANEXD | - DRGAMIGRAMA DE INSTITUCIONES ¥ PERSONAL RESPONEABLE

Ministerio de Agricultura, Ganade M=
¥ Pesca de la Provinciz de Rio Megro

Ing. Alfredo A Palmieri

Universidad Nacional del
Comahue [LUMNCao)

Sub-Secretana de Pesca (SAGyP)

de |z Provincia de Rio Negro
Dir. Gust=wo M. Contreras

Direccion de Pesca de la
Provincia de Rio Negro
Sr. Gustawo Bubio

Escuela Superior de Ciencias

Karinas [ESCIMAR]
Dir_: Tac. Paul Osownikear

Instituto de Biologia Marina y
Pesquera “Alte. Storni”
Dir. Ejecutivo: Lic. Oscar Padin

FROGRAMA DE MONITORED DE CALIDAD

AMBIENTAL DE ZONAS DE PRODUCCION

Coordinadora General y

Programa de Sistema de
flerts Sanitariz - Trazabilidad
Plan de

contingencia -

Responsable Tecnica
Dira. Marina 4. Kroeck

Jefe de Policia Apentes de

de Pesca Palicia de Pesca

Co-Responsable Co-Responsable

Tecnico y Tecnica y
Resporsable Bezponsable de

documentacion,

Buzo: profesionales. Toma de
muestras oficiales

Sres. Sandro 0. Acosta, Jorge Lopez y

Mestar E_ Dieu

Operativo )
Lic. Wictor H. regIstros y
Ferrmmdes C. abastecimiento de
insumos
Lic Erica M.
Oehrenes K.

Procesamiento de BMuestras Oficizles ingreso de
datos y doisposicion de registros
Tec Graciela A Ballejos y Tec Patricia E. Acosts




DIAGRAMA DE FLUJO DEL PROCESO DE TOMA Y ENVIO DE MUESTRAS DE MOLUSCOS
BIVALVOS PARA EL MOMITORED DE CALIDAD AMBIENTAL DE LAS ZOMAS DE

PRODUCCION.

BANCO MATURAL
Toma de muestra por agente oficial
desde punto muestreal
representativo

FPARCELA DE CULTIVO
Toma de muestra por agente oficial
desde punto muestreal

representativo

LABORATORIO DE IBMPAS

Descarte y lavado de la
muestra.

=

Muestras vivas refrigeradas
para analisis de vpm y
microbiologico.

Desvalvado de ejemplares,
jfe——— etiquetado y congelado para
analisis de vdm, vam, metales

pesados y COmpuestos

" Organo halogenados y
policlorados
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LABORATORIO DE LABORATORIO LABORATORIO
SALUD AMBIENTAL SENASA MARTINEZ XENOBIOTICOS
LAQLOE VIEDMA BIJEMOS AIRES BUEMNOS AIRES




Resultados de los analisis

Recepcion de resultados

e Archivo

!

* Archivo digital

Elaboracion de informes .

Procesamiento de datos

Semanal: SENASA (INFORMAL)

Mensual: Min Agr. Gan. y Pes
Prov Rio Negro

Trimestral:

Direccion IBMPAS
Min Agr. Gan. y Pes Prov RN

Direccidon de Pesca Prov R.N
SENASA




Programa Operativo de Capacitacion

1. Capacitacion Interna

2. Capacitacion al Sector Relacionado a la Actividad
* Pescadores

* Terminal Pesquera Artesanal y Policia de Pesca

* Transito y Bromatologia del Municipio SAO.

3. Informacién a la Comunidad (CFP 2012)

e Charlas abiertas en el IBMPAS

e Charlas a los docentes en sus establecimientos

e Charlas a los estudiantes en los colegios.

* Charlas en Recintos Publicos para asistentes en gral.
e Charla a Prefectura y Salud Publica (Sierra Grande)

4. Folleteria y Difusion




GRACIAS POR SU ATENCION



Recepcion y lavado de muestras




Muestras para VPM vy bacteriolégico
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Muestras para VDM, ADM, Metales
Pesados y Contaminantes Quimicos
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REGISTROS DE TOXINA PARALIZANTE ZONAS AR-RN 001-002-003-004 Ao 2011- 2012
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Consejo Federal Pesquero
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A TODA LA COMUNIDAD _
|/ MAREA ROJA s

. Se brindara informacion sobre sus causas y %
consecuencias .

¢.Cuando? Jueves 15 de Noviembre
¢cHora?  20:00 hs.
¢.Donde? SUM del Puerto de San Antonio Este
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“Programal de Monitoreo de Calidad
Ambiental de las Zonas de Produccion
de Moluscos Bivalvos AR-RN
001,002,003"

Victor H. Fernandez C."

Lic. Erica Oehrens Kissner ., .
e A , Bidlogo Marino

Lic. Victor Ferndndez Cdrtes . )

Tea. Patricia Acosta Programa de Monitoreo de Calidad de agua de Zonas de
a2 aire ) Produccion

Tca. Graciela Ballejos Provincia de Rio Negro

ESCIMAR UNCo SAO — IBMyP “Alte S torni”

Equipo de trabajo:

<

Consejo Federal Pesquero

Consejo Federal Pesquero

"MAREA ROJA"

Jornada “Puertas abiertas” de la
Universidad Nacional del Comahue

Capacitadora: Lic. Erica M. Oehrens Kissner

Inst. de Biologia Marina y Pesquera “Alte. Storni”

Capacitacion realizada gracias a fondos del Consejo Federal Pesquero




Localidad Institucién/organismo Lugar de Dictado

Terminal Pesquera Artesanal VIR FCREE
Artesanal
Curso de Marineria y Auxiliar de
Maquinas de PNA (EFOCAPEM)
INSTITUTO DE FORMACION
DOCENTE CONTINUA
Guardas Ambientales Y IBMP

“Alte Storni”

UNCo-ESCIMAR
ESCIMAR-UNCo
IBMyPAS

Esc. N° 359 “El Progreso” Esc. N°359 “El Progreso”

Esc. N° 161 Esc. N° 161
San Antonio Oeste
CEM N° 38 CEM N° 38
CENS N°2 CENS N°2
CEM N° 359 CEM N° 359
CEM N° 29 CEM N° 29

Radio FM Residentes “Mafianas Radio FM Residentes
Residentes” “Mananas Residentes

”

EBETEE Radio FM Residentes “Oidos . .
Radio FM Residentes
para la Naturaleza
San Antonio Este Escuela y Comunidad el :str;Antonlo
Sierra Grande Prefectura Naval A.rgentma y Aula de PNA
Salud Publica
4 14 --

Destinatarios

Personal de plantay,
pescadores

Alumnos

Docentes, Estudiantes
locales y de El Bolsén
Guardas ambientales y
personal del IBMyPAS

Docentes

Alumnos 4°,5°,6°y 7°y
Maestros

Docentes y alumnos

Alumnos 1°, 2°,3°Y 4°
afo

Docentes

Comunidad Educativa
Comunidad en general

Comunidad en general

Comunidad Local

Prefectura Naval
Argentina y Personal de
Salud Publica

Nro. de
Asistentes

15

13

35

22

127

57

73

25

410

Capacitadores

Victor Fernandez
Patricia Acosta

Victor Fernandez

Victor Fernandez

Erica Oehrens
Victor Fernandez
Victor Fernandez

Erica Oehrens

Erica Oehrens
Patricia Acosta
Graciela Ballejos

Patricia Acosta
Victor Fernandez Erica
Oehrens
Victor Fernandez
Patricia Acosta
Graciela Ballejos
Erica Oehrens

Victor Fernandez

Graciela Ballejos Victor
Fernandez
Erica Oehrens
Patricia Acosta
Erica Oehrens Graciela
Ballejos

Erica Oehrens Patricia Acosta
Victor Fernandez

Erica Oehrens
Patricia Acosta
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Tel. 0293 430764 de 8 13hs
E-mail. marearojarionegro@ibmpas.org

INFORMES

Conseo Federa Pesguero
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PROGRAMA DE MONITORED DE CALIDAD AMBIENTAL
DE ZONAS DE PRODUCCIGN AR-RN 001, 002 003

GUIA DE CONSUMO SESURO DE MOLUSCOS
Disfrute de todo el sabor
sin ningtn riesgo

PROGRAMA DE MONITORED DE CALIDAD AMBIENTAL
DE ZONAS DE PRODUCCION AR-RN 001, 002, 003

GUIA PARA EL CONSUMO SEGURO DE MOLUSCOS

panopea
“

‘ Disfrute de todo el sabor

sin ningun riesgo
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De qué hablamos al hablar de Marea Roja

Son microalgas que estan en el ambiente marino

y que son el alimento de moluscos bivalvos y caracoles.
La Marea Roja es un fenémeno natural y estacional

que no afecta a los moluscos, pero si constituye

un serio riesgo para la salud, llegando a producir la
muerte de las personas que ingieran bivalvos y caracoles
que contengan estas microalgas en su sistema.

Cémo disfrutar del sabor sin riesgos

Solamente compre o consuma moluscos en comercios
habilitados que cuenten con el certificado de sanidad
correspondiente.

No existen secretos caseros para eliminar la marea roja.
La toxina no se elimina con la coccién ni con el agregado
de productos quimicos, que inclusive pueden potenciar su
toxicidad, como el limén o el alcohol.

Preste atenci6n a las alertas por Marea Roja que se
divulgan en diferentes medios de comunicacién.

Tenga en cuenta que un producto muy fresco, también
puede estar afectado por marea roja.
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Qué puede suceder si arriesgas tu salud

Los sintomas por ingesta de moluscos que tienen

toxinas de Marea Roja se manifiestan entre los 5 y 30 minutos
posteriores a su consumo, con hormigueo en los labios,
lengua, boca y cara, parilisis totales o parciales,

nauseas, mareos y vomitos.

Si tiene alguno de esto sintomas, dirijase en forma
urgente al centro de salud mas cercano.

om0 de Rio Negro €<

PROGRAMA DE MONITOREO DE CALIDAD AMBIENTAL
DE ZONAS DE PRODUCCION AR-RN 001, 002, 003






